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ANALYZA NUTRICNEHO ZLOZENIA (MUSCULUS PECTORALIS MAJOR) DIVYCH A DOMACICH KACIC
AKO VHODNEHO ZDROJA BIELKOVIN VO VYZIVE CLOVEKA

NUTRITIONAL COMPOSITION ANALYSIS OF THE (MUSCULUS PECTORALIS MAJOR) WILD
AND DOMESTIC DUCKS AS A SUITABLE PROTEIN SOURCE IN HUMAN NUTRITION

Peter HASCIK, V4clav KULISEKt, Miroslava KACANIOVA, Juraj CUBON, Jozef GASPARIK
Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre

Basic chemical components of breast muscles (m. pectoralis major) in wild and domestic ducks were compared in this experiment. Based
on the achieved results we did not find out a higher portion of dried matter (30.74 g.100 g™') and lower portion of total water (69.26 g.100 ")
in breast muscles of wild ducks (P <0,001). With comparison of free bind water content (36.47 : 36.80 g.100 g™, lipid (1.99: 1.80 g.100 g")
as well as mineral matters (1.127 : 0.990 g.100 g”') we did not obtain any statistical differences between experimental groups of ducks (P >0,05).
Higher content of proteins was discovered in breast muscles of in wild ducks (27.62 g.100 g”') with comparison to domestic ducks (21.70
g.100 g™"). This difference was statistically higher (P <0,001) and it indicated that meat of wild ducks may be a higher source off proteins.
From the dietetic point it is necessary to emphasise that meat from wild and domestic ducks must be processed without any skin as it
obtains a higher portion of lipids. Breast muscles from wild ducks may be recommended for children as well as for adults for it excellent
nutrition composition and also for its high energetic value (533.34 kJ.100 g™) gained mostly from the contents of proteins (84.64 %).
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Méso diviny je konzumované v Slovenskej republike len ako
doplnkovy druh mésa a jeho spotreba na obyvatela sa pohybu-
je v priemere 1,0 kg ro€ne, pri€om odporu¢ana spotreba by
mala dosiahnut hodnotu 2,7 kg. Maso diviny pre svoje typické
chutové vlastnosti a rdzne moznosti kulinarskej tpravy je vy-
hladavané predovsetkym labuznikmi ale jeho prevazna konzu-
macia je v rodinach polovnikov (Mojto a i., 1993) a preto jeho
redlna konzumacia predstavuje len odhadované hodnoty. Na
produkcii a spotrebe diviny sa 75 % podiela raticova zver (jelen,
daniel, srnec, diviak) a zvy3nu Cast tvori malé zver (bazanty, ka-
Cice, zajace, jarabice).

Nutriéna hodnota masa sa posudzuje podla obsahu
a zloZenia bielkovin, tuku, sacharidov, mineralnych latok a vi-
taminov, pricom vyznamnu ulohu pri vlastnej kvalite mésa
zohrava predovSetkym obsah bielkovin a tuku (Strakova et
al., 2003). Maso diviny je ¢asto povazované a oznafované
za méso dietetické (Britin et al., 1981; Duricova a Palanska,
1989; Fisher, 1991).

Udaje o nutriénej hodnote masa z domacich ako aj volne Zi-
jucich zvierat dokumentuju vo svojej praci Mojto a Palanska
(1997), resp. Mojto a Zaujec (2001). Aj ked kvalitativne pred-
nosti masa diviny sa neustale zd6razfiuju, exaktné Udaje su de-
ficitné.

Otéazka kvality je aktuélna aj z toho dévodu, Ze méaso diviny
je Coraz CastejSie vyuzivané aj na vyrobu Specialnych méso-
vych vyrobkov (Britin et al., 1981, 1982) a jeho produkcia tzv.
ekologicky Cisté méaso (bioméso) netradiénym spésobom cho-
vu divych zvierat eSte viac zdbrazriuje vyznam nastolenej pro-
blematiky (Mojto a i., 1993). Z tohto dévodu je nutné zistovat
chemické, nutri¢né ako aj fyzikalno-technické resp. senzorické
vlastnosti masa rozhodujucich druhov divych zvierat, ktoré tvo-
ria prevaznu produkciu diviny v Slovenskej republike.

Cielom naSej prace bolo vyhodnotit a porovnat chemické
zloZenie najvyznamnejSej €asti jatocného tela, t. j. prsnej svalo-
viny (m. pectoralis major) divych a domacich kacic.

Material a metady

V experimente sme pouZili ako material kaCicu divu (Anas platyr-
hynchos) oboch pohlavi. Kadice po vyliahnuti boli chované do
8 tyzdriov veku farmovym spésobom a kimené od 1. dfia do 21.
dna volne komeréne vyrabanou sypanou kimnou zmesou O-17
a od 21. diia do 56. dfia boli kimené kfmnou zmesou O-18 vyro-
benou v Polnonéakupe Sala a.s. Pristup k vode bol volny v &asti
ohradeného rybnika. Po 8 tyZzdfioch veku boli kadice ozna¢ené
kridlovymi zna&kami a zastrihnutim plavacej blany a vypustené
do volnej prirody a to v oblasti reviru Baj¢, ktory patri pod odStep-
ny zavod Palarikovo, Lesy Slovenskej republiky. V neskorej je-
seni (november) bol urobeny odchyt Zivych divych kacic
pomocou sieti a vybranych nahodne po 10 ks kacic a 10 ks kace-
rov. lhned po odchyte boli kaice transportované v prepravnych
klietkach na Katedru hodnotenia a spracovania ZivogiSnych pro-
duktov, FBP, SPU Nitra, kde boli okamZite usmrtené, oCistené,
vykonala sa jato€na rozrabka tela a boli odobraté vzorky prsnej
svaloviny (m. pectoralis major) na zakladné chemické rozbory.

Na porovnanie bolo zaroven pouzitych 20 ks domacich ka-
Cic oboch pohlavi pekinského plemena vo veku 60 dni. Kacice
boli odchované Standardnym farmovym spdsobom a kimené
systémom ako divé kacice, t. . od 1. dfia do 21. diia volne sypa-
nou kimnou zmesou O-17 a od 21. diia do 60. dfia boli kimené
kfmnou zmesou O-18 vyrobenou v Polnonakupe Sala a.s. Me-
todicky postup zabitia ako aj ostatnych rozborov bol zhodny
ako u divych kacic.

Zakladné chemické zloZenie prsnej svaloviny bolo spraco-
vané pomocou pristroja INFRATEC 1265 (NSR), kde sme vyhod-
nocovali obsah susiny, obsah celkovej vody, obsah celkovych
bielkovin a obsah celkovych tukov v g.100 g'. Obsah volne viaza-
nej vody vo svale sme stanovili lisovacou metédou podla Graua
a Hamma, modifikovanou vo Vyskumnom Ustave Zivo&iSnej vy-
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roby Nitra Hagkom a Palanskou (1976). Obsah popola v g.100 g
bol stanoveny spalovanim vzorky pri 550 °C v muflovej peci
a energetickd hodnotu v kJ.100 g sme ziskali vypo&tom.

Zo ziskanych udajov pomocou Statistického programu Stat-
grafic sme vypocitali zakladné variano-Statistické hodnoty
a na urcenie preukaznosti rozdielov sme pouzili t-test.

Vysledky a diskusia

Priemerna Ziva hmotnost divych kacic pred zabitim bola 996,74 g
a domécich kaéic 2 107,00 g. Rozdiel v dosiahnutej zivej hmot-
nosti (tabulka 1) pri porovnavani divych a domacich kacic
1110,26 g bol Statisticky preukazny (P <0,001).

Udaje o zakladnom chemickom zloZeni a nutriénej hodnote
masa z prsnej Easti (m. pectoralis major) su uvedené v tabulke
2, 3 a 4. Na zaklade dosiahnutych hodn6t nadho experimentu
mdzeme konstatovat, Ze v prsnej svalovine divych kacic sa do-
siahol vy&si podiel suiny 30,74 g.100 g oproti kagiciam do-
méacim 24,49 g.100 g, &o z hladiska $tatistického je vysoko
vyznamny rozdiel v prospech divych kaéic (P <0,001). V pri-
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pade porovnania nami zistenej hodnoty obsahu susiny divych
kagic (30,74 g.100 g”) s hodnotami podla Mojtu a Zaujeca
(2001) musime skonStatovat, Ze v naSom experimente je do-
siahnuta hodnota vy$8ia o0 3,84 g.100 g™' a v zasade najvyssia
aj pri porovnani s ostatnymi druhmi masa diviny.

Obsah celkovej vody sa pohyboval v opaénej tendencii ako
pri obsahu susiny. Vy3$si obsah vody sa dosiahol z pohladu niz-
Sieho zastlpenia suSiny v prsnej svalovine domécich kacic
(75,51 9.100 g”") oproti divym kagiciam (69,26 g.100g™"), &im sa
dosiahol medzi sledovanymi druhmi taktiez vysoko preukazny
Statisticky rozdiel (P <0,001).

Obsah volne viazanej vody v prsnej svalovine zistovanej
pomocou metédy Graua a Hamma bol pri divych kadiciach
36,47 9.100 g a domacich 36,80 g.100 g, t. j. vyrovnany
a bez Statistickych rozdielov (P >0,05).

Délezitym ukazovatelom z hladiska nutri€nej hodnoty
masa je obsah bielkovin a tuku. V prsnej svalovine (m. pectora-
lis major) divych kacic bol zisteny vysoky podiel celkovych biel-
kovin (27,62 g.100 g), &o bolo o 5,92 g.100 g™ viac ako
v svalovine domacich kacic, kde hodnota dosiahla uUroven
21,70 g.100 g”'. Z hladiska $tatistického sa dosiahol vysoko

Tabulka 1  Zivd hmotnost divych a domacich kagic v g
Ukazovatel (1) Zivd hmotnost (4)
X (5) min-max (6) S (7) v % (8)
Divd kacica (2) 996,74 a 880-1 150 78,62 7,89
Doméca kacica (3) 2107,00 b 1895,2-2 318,8 88,21 8,20

Priemerné hodnoty v tom istom stipci, po ktorych nasledujti rézne pismend st preukazne odligné pri P <0,05 (t-test)
Means in the same column with different letters are significantly diferent (P <0,05)

Table 1 Live weight wild and domestic ducks in g

(1) traits, (2) wild ducks, (3) domestic ducks, (4) live weight (5) mean (6) minimum and maximum, (7) standard deviation, (8) coefficient of variation

Tabulka2  Zékladné chemické zloZenie prsného svalu (m. pectoralis major) divych a domécich kagic v g.100 g

Ukazovatel (1) Susina (4) Celkové voda (5 Volne viazané voda (6)

x(7) ¢ (8) v % (9) x(7) 5¢(8) v % (9) X (7) 5¢(8) v % (9)
Diva katica (2) 30,74 a 2,54 8,26 69,26 a 2,47 3,57 36,47 a 7,36 20,18
Doméca kacica (3) 24,49 b 2,31 7,89 75,51 b 2,17 3,06 36,80 a 6,58 19,40

Priemerné hodnoty v tom istom stipci, po ktorych nasleduji rozne pismena st preukazne odli§né pri P <0,05 (t-test)
Means in the same column with different letters are significantly diferent (P <0,05)

Table 2

Basic chemical composition of wild and domestic ducks of breast muscle (m. pectoralis major) in g.100 g

(1) traits, (2) wild ducks, (3) domestic ducks, (4) solid, (5) total water, (6) free bound water, (7) mean, (8) standard deviation, (9) coefficient of variation

Tabulka 3  Nutricné zloZenie prsnej svaloviny (m. pectoralis major) v g.100 g’

Ukazovatel (1) Celkové bielkoviny (4) Tuk (5) Popol (6)
x(7) S« (8) V% (9) x(7) Sx (8) V% (9) x(7) Sx (8) V% (9)
Divd kacica (2) 27,62 a 2,31 8,38 1,992 0,48 23,98 1,127 a 0,030 2,48
Doméca kacica (3) 21,70 b 2,11 7,93 1,80a 0,28 16,17 0,990 b 0,009 0,87
Priemerné hodnoty v tom istom stipci, po ktorych nasledujd rozne pismend si preukazne odligné pri P <0,05 (t-test)
Means in the same column with different letters are significantly diferent (P <0,05)
Table 3 Nutritional composition of breast muscle (m. pectoralis major) in g.100 g
(1) traits, (2) wild ducks, (3) domestic ducks, (4) total protein, (5) fat, (6) ash, (7) mean, (8) standard deviation, (9) coefficient of variation
Tabulka 4  Priemernd energetickd hodnota prsnej svaloviny (m. pectoralius major) divych a doméacich kacic v kJ.100 g’
Ukazovatel (1) Diva kacica (2) Domdca kacica (3)
X (5) Sx (6) V% (7) X (5) Sx (6) v % (7)
Energeticka hodnota (4) 533,34 a 53,29 9,99 431,30 b 47,89 9,20

Priemerné hodnoty v tom istom riadku, po ktorych nasleduju rozne pismend st preukazne odli$né pri P <0,05 (t-test)
Means in the same line with different letters are significantly diferent (P <0,05)

Table 4

Average energy value of breast muscle (m. pectoralis major) of wild and domestic ducks in kJ.100 g

(1) traits, (2) wild ducks, (3) domestic ducks, (4) energy value, (5) mean, (6) standard deviation, (7) coefficient of variation
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Statisticky rozdiel v obsahu bielkovin v prsnej svalovine v pro-
spech divych kagic (P <0,001). Konzumaciou prsnej svaloviny
divych kadic sa méze zvySovat prijem bielkovin pre Eloveka
v jeho potravinovom retazci, €o v kone¢nom désledku mbze po-
zitivne ovplyvnit zasobovanie organizmu ¢&loveka zakladnymi
aminokyselinami, ktoré su dolezité tak z hladiska vyZivovania
zivo€iSnych buniek, vystavby enzymov, horménov ale aj na
ochranu proti infekciam a toxickym latkam (Karas, 1998).
Vysoké hodnoty obsahu bielkovin v prsnej svalovine divych
kagic (27,62 g.100 g™') boli vy&sie aj pri porovnani s hodnotami

Mojta a Palanskej (1997), resp. Mojta a Zaujeca (2001), ktori

zistili obsah bielkovin v méase divych kacic v priemere 21,2
g.100 g™, o kore$ponduje s nami zistenymi hodnotami doma-
cich kagic (21,70 g.100 g™).

Zistené hodnoty obsahu tuku v prsnej svalovine divych ka-
&ic (1,99 g.100 g™") a 1,80 g.100 g domécich kagic kore$pon-
duju s vysledkami dosiahnutymi HaS¢ikom a i. (2004), kde
priemerna hodnota tohto ukazovatela divych kacic bola 1,99
9.100 g, ale nekore$ponduju s vysledkami Mojta a Zaujeca
(2001), ktori v mase divych kacic namerali vy$Sie hodnoty ob-
sahu tuku a to v priemere 4,3 g.100 g™'. Porovnavanim hodnét
v obsahu tuku medzi divymi a domacimi kagicami nami preve-
rovaného experimentu sa nedosiahli Statisticky preukazné roz-
diely (P >0,05).

NizSie zastupenie tuku v prsnej svalovine divych ako aj do-
macich kacic dava predpoklad aj nizSieho obsahu celkového
cholesterolu, &o opatovne potvrdzuje, Ze ide 0 méso zdravsie
a dietetickejSie a jeho moznym prijmom sa nezvySuje celkovéa
denna odporuc¢ana davka cholesterolu na obyvatela.

Obsah mineralnych latok 1,127 g.100 g (divé kagice)
a 0,99 g.100 g (doméce kagice) koredponduije s tidajmi Mojta
a Zaujeca (2001), resp. Slamecku a i. (2003), ktori tak pri divych
kaciciach ako aj pri inych druhoch diviny zistili obsah mineral-
nych latok od 1,02 aZ po 1,33 g.100 g™ a zaroveli m6Zeme kon-
Statovaf, Ze medzi nami sledovanymi druhmi kacic sa nezistili
v tomto ukazovateli tatisticky preukazné rozdiely (P >0,05).

Délezitym ukazovatelom pre konzumenta je z nutricného
zloZenia aj energeticka hodnota ponukanych potravin, ktora je
predovSetkym hodnotena z pohladu obsahu bielkovin a tuku.
Energeticka hodnota prsného svalu (m. pectoralis major) di-
vych kagic bola 533,34 kJ.100g™', domécich kagic 431,30
kJ.100 g'. Statistickym porovnavanim medzi sledovanymi
druhmi kacic sa v tomto ukazovateli zistil vyznamny rozdiel
v prospech divych kagic (P <0,001). Z dosiahnutych vysledkov
je dolezité poznamenat, Ze podstatnu €ast vysokej energetickej
hodnoty prsnej svaloviny divych kacic tvorila energia ziskana
z vysokého zastupenia celkovych bielkovin v mase (86,74 %).
Pri porovnani nami dosiahnutého obsahu energie v 100 g prs-
nej svaloviny divych kadic (533,34 kJ) s vysledkami Mojta a Za-
ujeca (2001), ktori zistili hodnotu tohto ukazovatela na urovni
523,0 kJ.100 g'1 musime opat skonstatovaf, Ze nami vytvorena
energia bola predovdetkym z obsahu bielkovin, kde naproti
tomu energia zistena podla Mojta a Zaujeca (2001) bola z biel-
kovin vyprodukovana len na trovni 67,90 %, ¢o je 0 18,84 %
menej ako v nami preverovanych vzorkach svaloviny z prsnej
Casti divych kacic.

Sihrn

V pokuse sme vyhodnotili a porovnavali zakladné chemické zlo-
Zenie prsnej svaloviny (m. pectoralis major) u divych a domécich
kacic. Na zaklade dosiahnutych vysledkov sme zistili vy$Si podiel
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susiny (30,74 g.100 g”') a niz&i podiel celkovej vody (69,26 g.100
g™") v prsnej svalovine divych kagic (P <0,001). Porovnanim obsa-
hu volne viazanej vody (36,47 : 36,80 g.100 g"), tuku (1,99:1,80
g.100 g™') ako aj mineralnych latok (1,127 : 0,990 g.100 g™') sa
medzi druhmi kacic nezistili Statisticky vyznamné rozdiely (P >
0,05). Vys8si bol obsah bielkovin vo svalovine divych kadic (27,62
9.100 g™") oproti doméacim kagiciam (21,70 g.100 g™), pri ktorom
sa potvrdil vyznamne Statisticky preukazny rozdiel (P <0,001), ¢o
sved&i o moznosti vyuZzitia mésa divych kacic ako vysokého po-
tencionélneho zdroja bielkovin. Z hladiska dietetického je nutné
zdobraznit, Ze méso divych a domécich kacic je potrebné kulinar-
sky spracovat bez koze, ktora je vysokym donatorom tukov. Prsny
sval divych kacic mézeme zaroven pre jeho vyborné nutricné zlo-
Zenie ako aj vysoku energetickti hodnotu (533,34 kJ.100 g™') zis-
kanu predovSetkym z obsahu celkovych bielkovin (86,74 %)
odporucit tak pre detsku populaciu ako aj pre dospelych ludi.

Klucové slova: divé kacice, domace kacice, prsna svalovina,
nutriéna kvalita, maso

Prispevok vznikol s podporou projektu VEGA ¢&. 1/2413/05:
+Ekologizacia a racionalizacia produkcie v $pecialnych chova-
telskych odvetviach®.
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