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VPLYV BIOCHEMICKÉHO ADITÍVA NA VÝŢIVNÚ HODNOTU SILÁŢÍ MIEŠANKY BÔBU, 

LUCERNY  A OVSA 

 

INFLUENCE OF BIOCHEMICAL ADDITIVE ON NUTRITIVE VALUE OF FABA BEAN, 
ALFALFA,          AND OAT MIXTURE SILAGES 
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The influence of biochemical additive on nutritive value of mixture silages of faba bean, alfalfa, and oat with high dry matter content was 
studied. The fresh matter was harvested after considerable wilting, cut on the 20 mm particles, and stuffed into silage bags. We ensiled the 
mixture in a control variant without additives and a trial variant with liquid additive containing: Lactobacillus pentosus, Pediococcus 
pentosaceus, maltodextrin, sodium aluminosilicate, and sodium thiosulphate in the dose 1.25 liter per ton. The application of biochemical 
additive influenced the nutritive value of mixture silage compound of faba bean, alfalfa, and oat by statistically significant higher content of fat. 
Higher content of nitrogen free extract and lower content of crude fiber (however, without any statistical significance) in comparison with control 
silages was detected in the silage mixture treated with biochemical additive. We did not notice positive influence of biochemical additive 
application on energetic and nitrogen value In the silage mixtures. 
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Materiál a metódy 

Výsledky a diskusia 

Siláţe z ťaţkosiláţovateľných krmovín predstavujú významný 
zdroj dusíkatých látok vo výţive zvierat (Holúbek et al., 2008). 
Jednou z moţností ovplyvnenia kvality siláţí je aplikácia 
siláţnych aditív (Bíro et al., 2006). Biologické siláţne aditíva 
obsahujú najmä baktérie mliečneho kvasenia, pričom hlavným 
fermentačným produktom homofermentatívnych kmeņov 
baktérií mliečneho kvasenia je kyselina mliečna, ktorá zvyšuje 
kyslosť siláţí. Hodnota pH klesá rýchlejšie, mení sa pomer 
kyseliny mliečnej a kyseliny octovej v prospech ţiaducej 
kyseliny mliečnej (Filya et al., 2007), inhibuje sa proteolýza 
(Fraser et al., 2001), čo pozitívne ovplyvņuje výţivnú hodnotu 
a hygienickú kvalitu siláţí (Suchý a Straková, 2006). 
Zlepšením hygienickej kvality siláţí sa eliminujú rizikové 
faktory potravového reťazca (Kačániová, 2003). Biologické 
siláţne aditíva, ktoré obsahujú okrem homofermentatívnych aj 
heterofermentatívne kmene baktérií mliečneho kvasenia 
zlepšujú aeróbnu stabilitu siláţí najmä vyššou koncentráciou 
kyseliny octovej (Kung et al., 2003). Niektoré biologické 
aditíva obsahujú aj enzymatickú zloţku, najmä fibrolytické 
enzýmy, ktoré zvyšujú disponibilné zdroje skvasiteľných 
sacharidov v siláţovanej hmote čiastočnou degradáciou 
vlákniny (Mikolajczak et al., 1998). Chemické aditíva sú najmä 
na báze organických kyselín a ich solí, ktoré inhibujú rozvoj 
neţiaducej mikroflóry, čím prispievajú k zlepšeniu nutričnej a 
hygienickej kvality siláţí. Chemické prípravky sú zárukou 
poţadovaného konzervačného efektu aj za nepriaznivého 
počasia, kedy nie je moţné dosiahnuť poţadovaný obsah 
sušiny. K výhodám chemických prípravkov patrí aj inhibícia 
procesu proteolýzy, eliminácia tvorby siláţnych štiav 
v siláţach s nízkym obsahom sušiny a tým celkové zníţenie 
strát ţivín a energie (Gallo et al., 2002; Rolinec, 2006). 
Biochemické siláţne aditíva obsahujú bakteriálnu zloţku 
v kombinácii s enzýmami (celuláza, hemiceluláza) 
a s chemickou zloţkou (najmä soli organických kyselín), 
pričom niektoré prípravky neobsahujú enzýmy. V biologicko-
chemických prípravkoch sa kombinuje pozitívny vplyv 
chemickej inhibície a biologickej stimulácie fermentačného 
procesu.  

Cieľom práce bolo zistiť vplyv biochemického aditíva na 
výţivnú hodnotu siláţí miešanky bôbu, lucerny a ovsa 
s vyšším obsahom sušiny. 

 
 
 

 
V prevádzkovom experimente sme siláţovali miešanku, ktorá 
bola vysievaná v dvoch stupņoch, a to v prvom stupni ovos 
siaty (Avena sativa) odroda Flämingsstern 15 kg/ha a bôb 
obyčajný (Faba vulgaris) odroda Inovec 250 kg/ha, v druhom 
stupni lucerna siata (Medicago sativa) odroda Palava 20 
kg/ha. V siláţovanej hmote bol ovos siaty  zastúpený 20 %-
ným podielom, bôb obyčajný 70 %-ným a lucerna siata 10 %-
ným podielom. Zber miešanky sa realizoval vo fáze 
formovania semien v strukoch bôbu. Čerstvá hmota miešanky 
s priemerným obsahom sušiny 156,53 g.kg-1 bola uvädaná 48 
hodín na sušinu 528,43 (pred siláţovaním kontrolného 
variantu) a na 579,47 g.kg-1 (pred siláţovaním pokusného 
variantu). Uvädnutá siláţna hmota bola narezaná 
samohybnou rezačkou na dĺţku rezanky 20 mm. Následne sa 

hmota naskladnila pomocou lisu do siláţnych vakov s dĺţkou 
60 metrov a priemerom 2,44 metra. Hmota bola zasiláţovaná 
v dvoch variantoch: kontrolný variant C bez prídavku aditív a 
pokusný variant A s prídavkom biochemického aditíva 
obsahujúceho Lactobacillus pentosus (100.109 CFU.g-1), 
Pediococcus pentosaceus (25.109 CFU.g-1), maltodextrín, 
kremičitan hlinito-sodný a tiosíran sodný aplikovaný v tekutom 
stave v dávke 1,25 ml.kg-1 (po rozpustení 1 g prípravku v 1,25 
l vody). Po 3 mesiacoch fermentácie, po otvorení siláţnych 
vakov, sme odobrali priemerné vzorky siláţí (z kaţdej tretiny 
vaku), v ktorých po úprave bol  stanovený obsah ţivín podľa 
Výnosu MPSR č. 2145/2004-100. Výţivná hodnota: dusíkatá 
(PDIN, PDIE v g.kg-1 sušiny) a energetická hodnota (NEL, 
NEV v MJ.kg-1 sušiny) bola stanovená výpočtom  (Sommer et 
al., 1994).  
 
 
 
 
 
V siláţach miešanky bôbu, lucerny a ovsa sme po ukončení 
fermentačného procesu zistili obsah sušiny 500,93 g.kg-1 (C) 
a 521,43 g.kg-1 (A). Rozdiely v obsahu sušiny medzi variantmi 
boli spôsobené nutným časovým posunom medzi siláţovaním 
jednotlivých variantov. Obsah sušiny ovplyvņuje v siláţi najmä 
frakciu nebielkovinového N, koncentráciu fermentačných 
kyselín a obsah amoniaku (Luchini et al., 1997). V siláţach 
s biochemickým aditívom sme zaznamenali nepreukazne niţší 
obsah dusíkatých látok, čo potvrdili aj výsledky Krzywieckeho 
et al. (2003) po aplikácii biologického aditíva. Aj De Almeida 
a Rodrigues (2004) nezaznamenali pozitívny vplyv inokulácie 
na obsah dusíkatých látok. Rozdielne Doleţal (2002) potvrdil 
pozitívny vplyv biologického aditíva na obsah dusíkatých látok 
v siláţach z ťaţkosiláţovateľných krmovín. V siláţach 
miešanky kontrolného variantu C sme zistili obsah tuku 14,43  
g.kg-1 sušiny a v siláţach variantu A bol obsah tuku štatisticky 
preukazne vyšší (17,70 g.kg-1 sušiny). Siláţe miešanky sa 
vyznačovali vysokým obsahom vlákniny s hodnotami 356,63 
g.kg-1 sušiny (A) a 361,43 g.kg-1 sušiny (C) bez štatistickej 
preukaznosti rozdielov. Petrikovič et al. (2000) uvádzajú 
priemerný obsah vlákniny v siláţach miešanky bôbu, lucerny a 
ovsa 352 g.kg-1 sušiny. V siláţach variantu A sme v porovnaní  
s kontrolným variantom zaznamenali štatisticky nepreukazne 
vyšší obsah bezdusíkatých látok výťaţkových. Siláţe 
miešanky bôbu, lucerny a ovsa bez prídavku aditív mali niţší 
obsah popolovín, čo pozitívne ovplyvnilo aj obsah organickej 
hmoty. V siláţach miešanky s biochemickým prípravkom sme 
zistili nepreukazne niţšiu hodnotu NEL (4,87  MJ.kg-1 sušiny) 
aj NEV (4,57 MJ.kg-1 sušiny) ako v siláţach bez ošetrenia. 
Rozdielne Lád et al. (2008) zistili nepreukazne vyššiu 
energetickú hodnotu v siláţach s prídavkom biologického 
siláţneho aditíva. Petrikovič et al. (2000) uvádzajú priemernú 
energetickú hodnotu v siláţach miešanky bôbu, lucerna a 
ovsa 4,38 MJ NEL and 3,99 MJ NEV v 1kg sušiny. V obsahu 
skutočne stráviteľných dusíkatých látok sme zaznamenali vo 
variante A niţšiu hodnotu frakcie PDIN, v dôsledku niţšej 
koncentrácie dusíkatých látok a rovnako aj niţšiu hodnotu 
PDIE  v porovnaní  s kontrolným variantom. Rozdiely v oboch 
frakciách PDI boli však štatisticky nepreukazné. 
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Tabuľka 1  Výţivná hodnota siláţí miešanky bôbu, lucerny a ovsa 
  

 V 1 kg sušiny (1) 
C-bez aditív (12) A-biochemické aditívum (13) 

x  s x  s 

Sušina (2) 

g 

500,93 35,729 521,43 35,134 

Dusíkaté látky (3) 116,60 2,787 114,83 1,419 

Tuk (4) 14,43a 0,643 17,70a 1,916 

Hrubá vláknina (5) 361,43 5,147 356,63 10,429 

Popoloviny (6) 110,93 2,397 113,03 5,437 

Bezdusíkaté látky výťaţkové (7) 396,57 2,702 397,77 3,011 

Organická hmota (8) 889,07 2,397 886,97 5,437 

Netto energia laktácie (9) 

M
J 4,89 0,015 4,87 0,031 

Netto energia výkrmu (10) 4,58 0,012 4,57 0,031 

Skutočne stráviteľné dusíkaté 
látky v tenkom čreve 
preţúvavcov PDIN (11) 

g 

70,93 1,686 69,83 0,862 

Skutočne stráviteľné dusíkaté 
látky v tenkom čreve 
preţúvavcov PDIE (11) 

61,23 0,503 60,33 0,971 

x -priemer, s-smerodajná odchýlka, a - P<0,05 

 
Table 1   Nutritive value of mixture silages of faba bean+alfalfa+oat 

(1) in 1 kg of dry matter, (2) dry matter (3), crude protein (4) fat, (5), crude fiber (6), ash (7), nitrogen free 
extract (8), organic matter (9), NEL (10), NEG (11), (12) C (without additive), (13) A (biochemical additive) 

 
 

Záver 
 
Prídavok biochemického aditíva (Lactobacillus pentosus, 
Pediococcus pentosaceus, maltodextrín, kremičitan hlinito-
sodný, tiosíran sodný) v siláţach miešanky bôbu, lucerny 
a ovsa sa prejavil preukazne vyšším obsahom tuku 
a numericky rozdielne vyšším obsahom bezdusíkatých látok 
výťaţkových, niţšou koncentráciou vlákniny, ale bez 
štatistickej významnosti rozdielov. Výsledky potvrdili, ţe 
aplikácia biochemického aditíva pozitívne neovplyvnila 
energetickú a dusíkatú hodnotu siláţí miešanky bôbu, lucerny 
a ovsa. 
 
 
 
 
Cieľom práce bolo zistiť vplyv aplikácie biochemického aditíva 
(variant A) na výţivnú hodnotu siláţí miešanky bôbu, lucerny 
a ovsa s vyšším obsahom sušiny. V kontrolnom variante K 
sme zakonzervovali miešanku bez prídavku aditív. Miešanku 
v zloţení: ovos siaty (Avena sativa) odroda Flämingsstern, 
bôb obyčajný (Faba vulgaris) odroda Inovec, lucerna siata 
(Medicago sativa) odroda Palava sme zasiláţovali 
v prevádzkových podmienkach po značnom uvädnutí do 
siláţnych vakov. Vo vzorkách siláţí s prídavkom 
biochemického aditíva sme zistili štatisticky preukazne vyšší 
obsah tuku a numericky rozdielne vyšší obsah bezdusíkatých 
látok výťaţkových, niţšiu koncentráciu vlákniny, ale bez 
štatistickej významnosti rozdielov. Aplikácia biochemického 
aditíva pri siláţovaní miešanky bôbu, lucerny a ovsa s vyšším 

obsahom sušiny pozitívne neovplyvnila energetickú a dusíkatú 
hodnotu siláţí. 
 
Kľúčové slová: siláţe miešanky, biochemické aditívum, 
výţivná hodnota 
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