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VYUZITIE NETRADICNYCH ADITIV VO VYZIVE BROJLEROVYCH KURCIAT
A ICH VPLYV NA NUTRICNU HODNOTU MASA

THE USE OF NON-TRADITIONAL ADDITIVES IN BROILER CHICKENS NUTRITION
AND THEIR EFFECT ON THE NUTRITION VALUE OF MEAT

Erika HORNIAKOVA, Edina RUZSIKOVA, Kamaran A. ABAS

Slovenskd polnohospodarska univerzita v Nitre

In the experiment we tested herbal preparations from Lactuca serriola L. and from Rhus coriaria L. on the nutritional value of chicken meat.
The experiment consisted of two control (C1, C2) and three experimental groups (E1, E2, E3). The control was fed a commercial feed
mixture without additive (negative control, C1) or with the addition of APC (in the positive control, C2). In the experimental groups we applied
the product from the fruit (Sumac) of Rhus coriaria plants at 1% (E1) or 2% (E2). The third group was fed a combination of plant (2%) of the
Sumac and Lactuca serriola in a 1 : 1 ratio. Product from the fruit of Rhus coriaria at 2% positively affected (P < 0.01) the total mineral
content (5.86 %) in thigh meat compared to a commercial feed mixture (4.8 %) and mixture with the addition of APC (4.41 %). Fat reduction
(15.77 %) in the thigh muscle and fat storage (6.16 %) caused an increase in breast muscle (P> 0.05). The combination of spices (Sumac)
with the preparation of the Lactuca serriola statistically significantly increased dry matter content in breast muscle (26.11 %), but the
concentration of minerals (4.98 %) in the thigh muscle was negatively affected (P < 0.05).

Key words: herbs, chicken, breast muscle, thigh muscle, nutritional value

Byliny a koreniny st pouzivané od davnych &ias na rézne tcely
(ochucovadld, farbiva) vo vSetkych Castiach sveta. Mnohé tieto
rastliny obsahuju Specificky u¢inné latky a pre svoje lie€ivé ucin-
ky nasli uplatnenie v fudovom liecitelstve uz pred tisic rokmi
(Abas, 2009). Od roku 2006 je v tatoch EU zakazané pouZiva-
nie kimnych antibiotik a rastovych stimulatorov vo vyZive hospo-
darskych zvierat. Tieto opatrenia vyvolali ststredenie pozornosti
vedcov na hladanie moZnych alternativ nahradenia tychto latok
v kimnych zmesiach. Jednou z moznosti ako zabezpedit poza-
dovany zdravotny stav a UZitkovost zvierat vo velkochovoch je
pridavanie vytaZzkov lie€ivych a aromatickych rastlin do krmiv
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(Opletal, 1998; Biro et al., 2010). Fléra niektorych krajin, ako
Grécka, Turecka, Ciny alebo arabskych §tatov je bohatym zdro-
jom druhov lie€ivych rastlin, z ktorych niektoré boli zdomacnené
aj u nas. Typickymi predstavitelmi su oregano (Origanum vulga-
re), diva redkev (Raphanus raphanistrum) (Eslami, 2008), roz-
marin (Rosmarinus officinalis) alebo majoran (Origanum
majorana) (Della, Paraskeva-Hadjichambi and Hadjichambis,
2006), Salat kompasovy (Lactuca serriola) a Skumpa kozZeluzska
(Rhus coriaria) (Lev, Kislev and Bar-Yosef, 2005). Salat kompa-
sovy je zdomacnena rastlina roniaca mlie€nu Stavu pri poraneni,
ktora je pravdepodobne divym predchodcom pestovaného 3ala-
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tu (Weaver and Downs, 2003). Jeho zloZkou su okrem inych Zi-
vin kyselina citrénova (6,34 mg.kg™) a jabléna (4,39 mg.kg™)
(Abas, 2009). Skumpa koZeluZska (Rhus coriaria) je ker pocha-
dajuci z oblasti Stredozemného mora, ktorého plody sa pouZziva-
ju ako korenie (Sumak). VyznaCuje sa ovocnou kyslastou
chutou, bez vone. Obsahuije bioaktivne latky ako taniny, éterické
oleje, rézne organické kyseliny (kyselina gallova: 5,46 mg.kg™,
kyselina benzova: 0,05 mg.kg™") a antokyaniny (Giivenic, 1998;
Abas, 2009). Kyselina L-askorbova je tiez pritomnd v plodoch
(0,90 mg.kg™") preto maju vyraznu antioxidaént schopnost (Ko-
sar et al., 2007). Podla mnohych $tudii (Sagdic and Ozcan,
2003; Nasar-Abbas and Halkman, 2004; Rayne and Mazza,
2007) su vytazky plodov Rhus coriaria Géinnym prostriedkom
v boji proti mnohym druhom mikroorganizmov (Pseudomonas
aeruginosa, Staphylococcus aureus, Escherichia coli, Salmo-
nella typhi), hub alebo virusov (Rayne and Mazza, 2007; Bor-
chardt et al., 2008).

Cielom pokusu bolo testovat vplyv dvoch réznych rastlin-
nych komponentov (Lactuca serriola L. a Rhus coriariaL.) a ko-
meréného dopinku APC na nutriécnd hodnotu hydinoveho
masa.

Material a metddy

Kfmny pokus bol realizovany na Biologicko-testacnej stanici
UKSUP vo Vigrasi v $tyroch opakovaniach. Do pokusu boli za-
radené jednodriové brojlerové kurata (Ross 308) v celkovom
pocte 480 kusov. Zvierata boli nahodne rozdelené do dvoch
kontrolnych (C1, C2) a troch pokusnych skupin (E1, E2, E3).
Vykrm kurciat trval do 40. dia veku a kfmenie bolo zabezpece-
né nasledovnymi kimnymi zmesami: predStartér (do 7 dni),
Startér (14 dni), rastica (14 dni) a finalna (5 dnfi). Kimne zmesi
skrmované kuréatami v kontrolnych skupinach boli komeréné
zmesi kukuri¢no-so6jového typu s pridavkom 0,2 % APC (kfmny
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Tabulka 3  Nutritnd hodnota rastovych kimnych zmesi
Zivina (4) | Jednotka (5) | Ct 2 E1 E2 E3
N-latky (1) % 19,4 19,57 | 19,44 | 19,48 | 18,54
Tuk (3) % 7,44 7,30 7,70 8,03 7,67
MEn (2) MJ kg 12,76 | 12,72 | 1250 | 12,51 | 12,40
Ca % 6,490 | 6,287 | 6,052 | 6,112 | 6,333
P % 6,079 | 6,423 | 6,423 | 5978 | 6,113
Mg % 2,176 | 2,164 | 2172 | 2,079 | 2,168
(1) dusikaté latky, (2) metabolizovatelnd energia pre hydinu
Table 3 Nutritionl value of growth feed mixtures
(1) crude protein, (2) metabolizable energy for poultry, (3) fat,
(4) nutrients, (5) unit
Tabulka 4  Nutritnd hodnota findinych kimnych zmesi
Zivina (4) Jednotka (5) C1 C2 E1 E2 E3
N-latky (1) % 18,38 | 18,3 | 18,06 | 18,45 | 18,29
Tuk (3) % 6,55 6,69 7,15 7,61 7,61
MEn (2) MJ kg™ 12,72 | 12,74 | 12,44 | 12,64 | 12,98
Ca % 6,395 | 6,583 | 6,488 | 6,593 | 6,902
P % 5574 | 5966 | 6,019 | 5524 | 6,382
Mg % 2,06 | 2,146 | 2,083 | 2,152 | 2,104
(1) dusikaté I4tky, (2) metabolizovatelnd energia pre hydinu
Table 4 Nutritional value of final feed mixtures

Tabulka 1 Nutricnd hodnota predStartérovych kimnych zmesi
Zivina (4) | Jednotka (5) | C1 C2 E1 E2 E3
N-Iatky (1) % 24772 | 23,76 | 22,93 | 23,52 | 23,27
Tuk (3) % 8,68 9,66 8,01 8,18 7,98
MEn (2) MJ kg™ 12,77 | 13,14 | 13,08 | 13,12 | 12,90
Ca % 1,023 | 1,118 | 0,725 | 0,723 | 0,657
P % 0,705 | 0,72 | 0,616 | 0,554 | 0,576
Mg % 0,238 | 0,237 | 0,21 | 0,197 | 0,219
(1) dusikaté latky, (2) metabolizovatelnd energia pre hydinu
Table 1 Nutritional value of high protein content feed mixtures
(1) crude protein, (2) metabolizable energy for poultry, (3) fat,
(4) nutrients, (5) unit
Tabulka2 Nutricna hodnota Startérovych kimnych zmesi
Zivina (4) Jednotka (5) C1 C2 E1 E2 E3
:\#—)Iétky % 211 21,76 | 21,21 | 20,65 | 20,70
Tuk (3) % 8,12 8,83 8,2 8,65 8,77
MEn (2) MJ kg 13,10 | 13,31 | 131 | 13,06 | 13,08
Ca % 7,631 | 7,225 | 6,916 | 6,861 | 7,254
P % 6,562 | 6,389 | 6,317 | 6,299 | 6,242
Mg % 2,133 | 2,026 | 2,111 | 2,038 | 2,082
(1) dusfkaté latky, (2) metabolizovatelna energia pre hydinu
Table 2 Nutritional value of starter feed mixtures

(1) crude protein, (2) metabolizable energy for poultry, (3) fat,

(4) nutrients, (5) unit

(1) crude protein, (2) metabolizable energy for poultry, (3) fat,
(4) nutrients, (5) unit

doplnok z oregana, malym obsahom mineralnych latok a kyse-
liny citrénovej) v pozitivnej kontrole (C2) a bez pridavkov v ne-
gativnej kontrole (C1). Zmesi v pokusnych skupinach boli
doplnené o 1 % (E1) a 2 % (E2) rastlinného komponentu Rhus
coriaria L. V E3 sme sledovali vplyv pridavku (2%) dvoch rast-
linnych komponentov Rhus coriaria a Lactuca serriola L. v po-
mere 1 : 1. Zakladna nutriéna charakteristika jednotlivych
kfmnych zmesi je uvedend v tabulke 1, 2, 3 a 4. Kfimne zmesi
vo vietkych skupinach boli skrmované sypké, ad libitum. Cer-
stva nezavadna pitna voda bola stale k dispozicii z automatic-
kych napajaciek. Kur€ata boli v priebehu pokusu ustajnené na
hibokej podstielke v kaZdej skupine za rovnakych podmienok.
Mikroklimatické ukazovatele (teplota a vihkost) v ustajfiovacich
priestoroch boli automaticky sledované a regulované tak, aby
zodpovedali poziadavkam daného druhu a kateg6rie zvierat.

Po ukonceni pokusu boli vybraté a usmrtené kur€ata po
8 kusov z kazdej skupiny. Po jato€nej rozrabke ziskana stehen-
na a prsna svalovina bola analyzovana na obsah sus$iny, tuku,
dusikatych a mineralnych latok. Organicky rozbor vzoriek kfm-
nych zmesi a masa bol vykonany podla platnej metodiky (Vy-
nos MP SR €. 2145/2004-100). Koncentraciu Ca a Mg sme
zisfovali atébmovym absorb&nym spektrofotometrom GBC
Avanta podla ISO 6868:2000. Obsah fosforu sme stanovili
spektrofotometricky podla ISO 699:1998. Prsna a stehenna
svalovina kurciat bola konzervovana lyofilizovanim. V zakon-
zervovanych vzorkach mésa sme zistili energetickli hodnotu
pomocou pristroja LECO AC500. Ziskané vysledky boli
matematicko-Statisticky vyhodnotené Statistickym programom
STATGRAPHICS Centurion XV. s pouzitim metédy jednofakto-
rovej analyzy rozptylu (ANOVA).

Vysledky a diskusia

Po vyhodnoteni vysledkov analyz vzoriek stehennej svaloviny,
ktoré st uvedené v tabulke 5, sme nezistili v obsahu su8iny $ta-
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