UTV SPU v Nitre 2013/2014

Nazov VP VINOHRADNICTVO A VINARSTVO
Stredisko Nitra
Fakulta (ty) SPU Fakulta zahradnictva a krajinného inZinierstva
Fakulta biotechnologie a potravinovych zdrojov
Gestori doc. Ing. Oleg Paulen, PhD.
doc. Ing. Tatiana Bojianska, CSc.
Rocnik 1.
Zimny semester
C. | Nazov témy
1. | Histéria vinohradnictva, vyznam vinarstva a jehtesy stav na Slovensku a vo svete.
2. | Vinohradnicke oblasti sveta a na Slovengienenie vinohradnickych oblasti
3 Ekoldgia pestovania vita hroznorodého. Rajonizacia pestovaniadariiroznorodého na
" | Slovensku
4. | Morfolégia a fenolodgia viria hroznorodého. Stavba a zloZenie hrozna, poZigdavkvalitu
5. | Ampelografia mustovych odrdd vifa hroznorodého
6 Vinarska legislativa, klasifikacia slovenskych piod’a Zakona:. 313/2009 Zb.z. a uvadzanig
" | vin do obehu
7 Vyznam Svetovej organizacie pre i@ vinohrady a Medzinarodnej Unie enolégov. Enoldg
" | ajeho miesto v fisnom vinarstve
Forma ukonéenia: zapdet
Letny semester
C. | Nazov témy
1. | Ochrana vinia hroznorodého proti chorobam a Skodcom
2. | Agrotechnika vinia hroznorodého a jej vplyv na kvalitu hrozna
3. | Regulacia urody hrozna
n Hrozno ako surovina na vyrobu vina — zber a maéipal
Spracovanie hrozna na must. Chemické zloZenie nauiioo Uprava zlladiska optimalizacie
5. | ferment&ného procesu. Zariadenie vinarskej prevadzky, wdgmn na spracovanie
a skladovanie hrozna
Mikrobiol6gia vina. Vyznamné mikroorganizmy pri wjoe vina. Kvasinky, baktérie a plesne
6. | z poiadu triedenia, opisu, vyznamu a ekoldgie. Vplyegtredia na kvasinky - fyzikalne,
chemické a biologické faktory.
7. | Vyberova téma

Forma ukonéenia: skuska

VP = vzdelavaci program



UTV SPU v Nitre 2013/2014

Nazov VP VINOHRADNICTVO A VINARSTVO
Stredisko Nitra
Fakulta (ty) SPU Fakulta zahradnictva a krajinného inZinierstva
Fakulta biotechnologie a potravinovych zdrojov
Gestori doc. Ing. Oleg Paulen, PhD.
doc. Ing. Tatiana Bojianska, CSc.
Rocnik 2.
Zimny semester
C. | Nazov témy
1. | Chemické zloZenie vina I. Hlavné obsahové zloZkly Myznam a funkcie.
Chemické zlozZenie vina Il. VyZivoveé, senzorickéediVé zloZzky hrozna a vina a ich vplyv ng
2. | zdraviecloveka. Zdravotné aspekty vina — antisklerotickytiaxidacny a antikarcinogénny
acinok vina
3. Biochgmické procesy pri vyrobe vina. Spontanne émisa kvasenigistymi kultdrami
kvasiniek
Alkoholové kvasenie v hroznovom muste a jeho progdulednotlivé fazy priebehu
4. | ferment&ného procesu. Regulacia fermemi@ho procesu a zariadenia pouzivan&po
fermentacie hroznového mustu
5. | Vyberova téma
6. | Vyberova téma
7. | Vyberova téma
Forma ukonéenia: zapdet
Letny semester
C. | Nazov témy
Yplw biologickych, fyzikalnych a chemickydinitel'ov na tvorbu, zrenie a starnutie vina.
1. | Cirenie a stabilizacia vin. Zakaly a ich pévod voadh. Identifikacia zakalov a moznosti ich
eliminacie
2 Priprava vina nd’&Sovanie. Posudzovanie stability vina piagdvanim. Sdevanie vina.
" | Filtracia vina. Filtré&né materialy a zariadenia na filtraciu.
3. | Chyby vina. FalSovanie vina.
4. | Technologie faSovania vina. Balenie, skladovanie a distribtbia v
5. | Vyberovatéma
6. | Vyberovatéma
7 | Vyberova téma

Forma ukonéenia: skuska

VP = vzdelavaci program



UTV SPU v Nitre 2013/2014

Nazov VP VINOHRADNICTVO A VINARSTVO
Stredisko Nitra
Fakulta (ty) SPU Fakulta zahradnictva a krajinného inZinierstva

Fakulta biotechnologie a potravinovych zdrojov
Gestori doc. Ing. Oleg Paulen, PhD.

doc. Ing. Tatiana Bojianska, CSc.
Rocnik 3.

Zimny semester

C. | Nazov témy

Styl vina. Oxidativne a reduktivne metddy vyrobyariVyroba bielych¢ervenych, Sumivych,

1. | aromatizovanych a likérovych vin. Specialne vyrefipkajské vina, madeira, sherry a
prirodne sladké vina
> Senzoricka analyza vina. Systematicky pristup knbtzhiu vina. Pojmovy aparat a slovnik
" | hodnotitéa vin.
3. | Akreditacia osob vykonavajucich senzorické posudn/ vin
4. | Chwové a pachoveé latky vo vinach
5. | Vyberova téma
6. | Vyberova téma
7. | Vyberova téma
Forma ukonéenia: zapdet
Letny semester
C. | Nazov témy
1 Vinotéky a sommelieri. Miesto a Uloha somelierad@ovedné pitie vina ako &g’
* | kultirneho prejavéloveka v spolénosti
2 Marketing vina I. — vyber miesta pre vinarstvoybtaa logistick&lenenie prevadzky, tvorba
" | z&kladnej filozofie vyroby vina, predaj vina, ceagolitika, zakaznici, distriimé kanaly
3 Marketing vina Il. — design a Corporate Identigl'trhy a vystavy, social events, web stran
" | blog, online marketing a socialne siete
4. | Vino ajedlo. Vino v gastronomii. Pravidla nakupoiza skladovania a podavania vina
5. | Vyberova téma
6. | Vyberovatéma
7. | Vyberova téma

Forma ukonéenia: skuska

VP = vzdelavaci program



